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Dutch Oven 
Temperatuur 
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                                     2 qt             3 qt                 6 qt             9 qt                 12 qt           15 qt 
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Voor iedere temperatuur is het te gebruiken aantal briketten afhankelijk van de 
diameter (“) en volume (qt) van de DO.   
�: briketten onder de bodem 
�: briketten op het deksel��
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